
Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations

Service en salle – 18 places maximum

Lundi 21 Mardi 22 Jeudi 24 Vendredi 25

HHOORRSS  DD’’ŒŒUUVVRREE
salade d’endives aux
noix / tomate farcie

au fromage blanc
Pas de service

Salade mêlée-carottes
râpées iles

flottantes-tarte fine
aux pommes

pas de service

PPLLAATTSS  CCHHAAUUDDSS  EETT
GGAARRNNIITTUURREESS

cuisse de poulet
grillée moutarde /
purée PdT-carotte Pas de service

Cabillaud à la crème
curcuma citron

tomates-riz- haricots
vert

pas de service

DDEESSSSEERRTTSS

Brochettes de fruits /
chaussons aux

pommes/ compote de
poires

Pas de service les flottantes-tarte
fine aux pommes

pas de service

RREESSTTAAUURRAATTIIOONN
RRAAPPIIDDEE

Pas de service pas de restauration
commerciale Pas de service Pas de service

CONSIGNES
ET

VIGILANCE

• La réserva�on se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00
• Les menus sont suscep�bles d’évoluer
• En cas d’annula�on du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur
réserva�on pour en être au plus tôt informés


