
 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

  

 Lundi 02 
Octobre 

 Mardi 03 
octobre 

 Jeudi 05 
octobre 

 Vendredi 6 
octobre 

HORS D’ŒUVRE 
Cake thon olives 

féta/Oeufs cocotte à 
la crème 

Désolé, restaurant 
fermé  

Salade d’endives-
oranges / Tomate 
farcie au fromage 

blanc 

Désolé, restaurant 
fermé  

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

Purée petits pois à la   
Française Saucisses 

sauce moutarde/ 
cabillaud sauce vierge 

Cuisse de poulet grillé 
à la moutarde / Purée 
de pommes de terre  -

carottes 

DESSERTS 
Crêpes/ Tarte aux 
poires amandine 

Brochette de fruits 
frais / Chaussons aux 

pommes 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 
Pas de restauration 
commerciale ce jour 

 
Pas de restauration 
commerciale ce jour 

 

Salade endives 
Sandwichs variés 

Smoothie 

 
Pas de restauration 
commerciale ce jour 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du 02 au 06 Octobre 2023 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

 

  

 Lundi 09 
octobre 

 Mardi 10 
octobre 

 Jeudi 12 
octobre 

 Vendredi 13 
octobre  

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

Désolé, restaurant 
fermé  

tarte au thon / tarte 
aux champignons / 
crudités variées 

Quiche / 
 Concombre 
 à la  crème  

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

saumon sur lit 
d’échalotes / oeuf à la 
florentine / panaché 

de légumes / riz 
créole 

Pavé de poisson 
 Gratin dauphinois / 

Haricots verts 
persillés 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

tarte aux poires / 
tartes aux abricots 

Panacotta fruits 
rouges / Crumble aux 

fruits et chocolat 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
Pas de restauration 
commerciale ce jour 

 
pas de restauration 
commerciale ce jour  

Pas de restauration 
commerciale ce jour 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du 09 au 13 Octobre 2023 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi 17 
octobre 

 Jeudi 19 
octobre 

 Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

pas de repas 
cocktail magique / 
crème de potiron 

Désolé, restaurant 
fermé  

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

cuisse de poulet / 
gratin de potiron au 

riz 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

salade de fruits 
halloween / cake aux 

deux couleurs 
 

Pas de restauration 
commerciale 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du 14 au 20 Octobre 2023 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi 10 
Novembre 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

Soupe d’Hiver / 
Salade verte 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

Hachi-parmentier 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

Pommes au four - 
Choux chantilly 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
Pas de restauration 

commerciale 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
 

Service en salle – 12 places maximum 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

 

  

 Lundi …  Mardi …  Jeudi …  Vendredi … 

HORS D’ŒUVRE 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

PLATS CHAUDS ET 

GARNITURES 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

DESSERTS 
……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

RESTAURATION 

RAPIDE 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 

……………………………. 
…………………………… 
…………………………… 

 
CONSIGNES 

ET 

VIGILANCE 

• La réservation se fait auprès de la loge d’accueil de l’établissement au 04 50 33 90 00 

• Les menus sont susceptibles d’évoluer  

• En cas d’annulation du service contre notre volonté, les clients sont priés de laisser leurs coordonnés téléphoniques lors de leur 

réservation pour en être au plus tôt informés 

Menu du … au … ………………… 20.. 



 

 

 

Les menus de la semaine au restaurant d’application sont proposés par nos élèves de CAP Production et Service en Restaurations 
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